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1. ZALECENIA W ZAKRESIE U � YTKOWANIA 
 
Niniejsza instrukcja jest nieod
� czn�  cz�� ci�  urz� dzenia i z tego wzgl� du 
powinna by�  przechowywana w dost� pnym miejscu w pobli� u urz� dzenia 
przez ca
y okres u� ytkowania piekarnika. Przed rozpocz� ciem u� ytkowania 
piekarnika nale� y dok
adnie zapozna�  si�  z instrukcj�  i zawartymi w niej 
zaleceniami i poradami. Instalacji urz� dzenia musi dokona�  osoba maj� ca 
odpowiednie kwalifikacje oraz zgodnie z obowi� zuj� cymi przepisami prawa 
i normami. Urz� dzenie jest przeznaczone do u� ytku w indywidualnych 
gospodarstwach domowych i odpowiada wymaganiom wszystkich 
obowi� zuj� cych przepisów. Piekarnik jest przeznaczony do pieczenia i 
podgrzewania potraw. Wszelkie inne zastosowania s�  uwa� ane za 
nieprawid
owe. 
Producent i Generalny Przedstawiciel nie ponosz �  � adnej 
odpowiedzialno � ci za szkody wynik
e z nieprawid
owego u � ywania 
piekarnika. 
Instrukcj�  nale� y przechowywa�  przez ca
y czas u� ytkowania ze wzgl� du 
na konieczno��  przypomnienia sobie niektórych rad i zasad. Instrukcja 
powinna znajdowa�  si�  „pod r� k� ”. 
W przypadku odsprzeda� y lub u� yczenia piekarnika, instrukcj�  nale� y 
przekaza�  nowemu u� ytkownikowi 
 
Nie wolno u� ywa�  piekarnika do ogrzewania pomieszcze� . 
 
Pozosta
o� ci opakowania nie wolno pozostawia�  w domu. Po ich 
segregacji nale� y przekaza�  je do najbli� szego punktu skupu surowców 
wtórnych. 
 

Urz� dzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektyw�  
2002/96/WG dotycz� c�  zu� ytego sprz� tu elektrycznego i 
elektronicznego – WEEE (w Polsce ustawa z dnia 19 lipca 
2005 r. w sprawie zu� ytego sprz� tu elektrycznego i 
elektronicznego wraz z pó� niejszymi zmianami i 

uzupe
nieniami). 
Wymienione przepisy dotycz�  wszystkich krajów Unii Europejskiej i 
zawieraj�  ramowe wytyczne w sprawie skupu i recyklingu zu� ytego sprz� tu 
elektrycznego i elektronicznego. 
 
Nie wolno doprowadzi�  do przes
oni� cia otworów wentylacyjnych 
s
u�� cych do wentylacji piekarnika i rozproszenia powstaj� cego w nim 
ciep
a. 
 
Tabliczka znamionowa z danymi technicznymi, numerem seryjnym oraz 
oznaczeniem marki jest umieszczona w widocznym miejscu na 
wewn� trznej stronie obramowania drzwiczek.  
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15.3. Lokalizacja piekarnika 
 
Urz� dzenie jest przeznaczone do zabudowy w meblach kuchennych 
wykonanych z dowolnego materia
u odpornego na du��  temperatur� . 
Nale� y stosowa�  si�  do wymiarów podanych na poni� szych rysunkach. 
Podczas instalowania piekarnika w tzw. s
upkach nale� y pami� ta�  o tym, 
� e z t
u i nad piekarnikiem powinno si�  pozostawi�  przestrze�  i wyci� cie o 
g
� boko� ci co najmniej 100 mm. 
 

 
 
Producent zastrzega sobie prawo dokonywania niezb� dnych zmian 
maj� cych na celu ulepszenie produktu bez uprzedniego powiadomienia. Z 
tego wzgl� du rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nale� y 
traktowa�  jako wska� nikowe. 
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Tabliczki znamionowej nie wolno usuwa�  pod � adnym pozorem. 
 
Do czyszczenia piekarnika nie wolno u� ywa�  szorstkich i 
metalowych szmatek oraz ostrych skrobaczek, które mog�  
zniszczy�  powierzchnie. 
Nale� y u� ywa�  normalnych., p
ynnych produktów nie 
zawieraj� cych substancji � ciernych pomagaj� c sobie 
drewnianymi lub plastikowymi narz� dziami, o ile jest to 
konieczne. Po umyciu nale� y piekarnik dok
adnie op
uka�  i 
wysuszy�  za pomoc�  suchej mi� kkiej szmatki lub irchy. 
 
 
 
 
2. UTYLIZACJA ODPADÓW – NASZA POLITYKA 
PROEKOLOGICZNA 
 
Nasze wyroby s�  pakowane za pomoc�  materia
ów nie zanieczyszczaj� ce 
� rodowiska, przyjazne i � rodowisku i nadaj� ce si�  w ca
o� ci do recyklingu. 
Gor� co zach� camy Pa� stwa do nawi� zania kontaktu z najbli� szym 
punktem skupu surowców wtórnych i przekazanie tam pozosta
o� ci 
opakowa�  w celu poddania ich odpowiedniej utylizacji. Informacji 
dotycz� cych punktów zbieraj� cych takie materia
u udzielaj�  lokalne 
jednostki samorz� du terytorialnego i administracji pa� stwowej oraz 
sprzedawcy. 
 
Nigdy nie nale� y pozostawia�  rozrzucanych na oko
o opakowa�  lub ich 
cz�� ci. Poszczególne elementy, szczególnie torby plastikowe, mog�  
stanowi�  zagro� enie uduszeniem dla dzieci. 
 
Zu� yte urz� dzenie tez powinno by�  przekazane do odpowiedniego punktu 
zbiorczego w celu dokonania jego prawid
owej utylizacji i/lub poddania 
recyklingowi. Wa� ne: uprawnionym do zbierania i utylizacji tego typu 
odpadów s�  zarejestrowane, zgodnie z postanowieniami ustawy z dnia 19 
lipca 2002 r. i przepisami wykonawczymi do niej, przedsi� biorstwa i firmy. 
Odpowiednia utylizacja pozwala na odzyskanie cennych materia
ów. 
 
Przed przekazaniem zu� ytego urz� dzenia do punktu skupu nale� y 
zdemontowa�  w nim drzwiczki i pozostawi�  na miejscu pó
ki, co zapewni, 
� e dzieci nie mog�  przypadkowo zamkn��  si�  w � rodku podczas zabaw. 
Podobnie nale� y odci��  przewód zasilaj� cy po uprzednim wyj� ciu wtyczki z 
gniazdka sieciowego. 
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3. ZASADY BEZPIECZE � STWA 
 
Nale� y stosowa�  si�  do instrukcji instalacji w zakresie dotycz� cym 
przepisów dotycz� cych urz� dze�  elektrycznych i gazowych oraz wentylacji. 
We w
asnym interesie oraz w celu zapewnienia sobie odpowiedniego 
bezpiecze� stwa urz� dzenia elektryczne, zgodnie z przepisami prawa, 
powinny by�  instalowane i serwisowane przez odpowiednio 
wykwalifikowane osoby i zgodnie z obowi� zuj� cymi normami i przepisami 
prawa. 
Od
� czania urz� dze�  elektrycznych i gazowych od instalacji powinny tak� e 
dokonywa�  odpowiednio przeszkolone osoby. 
 
Wtyczka s
u�� ca do pod
� czenia urz� dzenia oraz gniazdko sieciowe 
musz�  by�  kompatybilne oraz zgodne z obowi� zuj� cymi normami i 
przepisami. Gniazdko i wtyczka musz�  by�  
atwo dost� pne po 
zainstalowaniu urz� dzenia. Nie wolno od
� cza�  urz� dzenia od instalacji 
elektrycznej ci� gn� c za przewód zasilaj� cy. 
 
Urz� dzenie musi by�  uziemione zgodnie z obowi� zuj� cymi normami i 
przepisami. 
 
Natychmiast po zainstalowaniu nale� y dokona�  krótkiego testu piekarnika 
zgodnie z zaleceniami podanymi dalej w instrukcji. Je� eli urz� dzenie nie 
dzia
a lub funkcjonuje nieprawid
owo, nale� y od
� czy�  je od zasilania 
elektrycznego i skontaktowa�  si�  z najbli� szym autoryzowanym serwisem. 
Nie wolno podejmowa�  prób samodzielnej naprawy urz� dzenia. 
 
Ostrze � enie! W
� czonego piekarnika nie wolno pozostawia�  bez nadzoru. 
Ostrze � enie! Po zauwa� eniu dymu lub p
omienia nale� y pozostawi�  
zamkni� te drzwiczki piekarnika, co ogranicza rozprzestrzenianie si�  ognia. 
Wy
� czy�  piekarnik i wyj��  wtyczk�  z gniazdka sieciowego. 
Ostrze � enie! Przegrzane t
uszcze i oleje mog�  
atwo ulec samozapaleniu. 
Rozgrzewanie oleju wewn� trz piekarnika w celu podsma� enia mi� sa jest 
niebezpieczne i nie nale� y tego robi� . Nie wolno podejmowa�  prób 
gaszenia p
on� cego oleju za pomoc�  wody (zagro� enie wybuchem!). 
P
omie�  nale� y t
umi�  za pomoc�  mokrej szmaty i jednocze� nie zamkn��  
wszystkie drzwi i okna. 
Ostrze � enie! Nie wolno u� ywa�  do gotowania w piekarniku alkoholi. W 
przypadku zbyt mocnego podgrzania gro��  one wybuchem. 
 
Ostrze � enie! Piekarnik nie mo� e by�  obs
ugiwany przez osoby (
� cznie z 
dzie� mi) o ograniczonych zdolno� ciach mentalnych, psychicznych lub 
fizycznych lub nie maj� cych odpowiedniego do� wiadczenia i wiedzy o ile 
nie zapewniono odpowiedniej opieki nad nimi albo w
a� ciwego  
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15. INSTALACJA URZ � DZENIA 
15.1. Przed zainstalowaniem 
 
·  Sprawdzi� , czy napi� cie i cz� stotliwo��  pr� du w instalacji elektrycznej 

s�  takie same, jak podane na tabliczce znamionowej piekarnika.  
·  Otworzy�  drzwiczki piekarnika i wyj��  z niego wszystkie akcesoria oraz 

usun��  opakowanie. 
·  Ostrze� enie! Na froncie piekarnika mo� e znajdowa�  si�  folia ochronna. 

Przed pierwszym uruchomieniem urz� dzenia nale� y ostro� nie usun��  t�  
foli�  rozpoczynaj� c usuwanie od wewn� trz. 

·  Upewni�  si� , czy piekarnik nie ma jakichkolwiek � ladów uszkodze� . 
Sprawdzi� , czy drzwiczki zamykaj�  si�  prawid
owo oraz czy ich wn� trze 
oraz front piekarnika nie s�  uszkodzone. 

·  NIE WOLNO UZYWA�  PIEKARNIKA, je� eli przewód zasilaj� cy jest w 
jakikolwiek sposób uszkodzony. 

·  Ustawi�  piekarnik na p
askiej i sztywnej powierzchni. Nie wolno 
instalowa�  piekarnika w pobli� u � róde
 ciep
a, odbiorników radiowych i 
telewizyjnych. 

·  Podczas instalowania nale� y uwa� a� , aby przewód zasilaj� cy nie 
kontaktowa
 si�  z wilgoci�  lub obiektami o ostrych kraw� dziach, a tak� e 
z tyln�  � ciank�  piekarnika. Wysoka temperatura mo� e doprowadzi�  do 
uszkodzenia przewodu. 

·  Ostrze� enia! Po zainstalowaniu piekarnika dost� p do wtyczki i gniazdka 
sieciowego powinien by�  
atwy. 

 
 
 
15.2. Pod
 � czenia elektryczne 
 
·  Tabliczka znamionowa z danymi technicznymi, numerem seryjnym oraz 

mark�  jest umieszczona w widocznym miejscu na ramce drzwiczek 
piekarnika 

·  Urz� dzenie musi by�  uziemione zgodnie z obowi� zuj� cymi normami i 
przepisami. 

·  Je� eli piekarnik jest pod
� czany do instalacji elektrycznej na sta
e („do 
puszki”), to przewód pod
� czeniowy musi by�  wyposa� ony w wy
� cznik, 
w którym odst� py mi� dzy stykami w po
o� eniu wy
� czony wynosz�  co 
najmniej 3 mm. Wy
� cznik musi by�  zainstalowany w 
atwo dost� pnym i 
widocznym miejscu w pobli� u piekarnika. 

·  Wtyczka i gniazdko pod
� czeniowe musz�  by�  kompatybilne. Nie wolno 
u� ywa�  rozga
�� ników, adapterów i przed
u� aczy, gdy�  mog�  one ulec 
przegrzaniu i doprowadzi�  do po� aru. 
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14.2. Wymiana � arówki 
 
W celu wymiany � arówki nale� y: 
·  od
� czy�  piekarnik od instalacji elektrycznej, 
·  odkr� ci�  i wyj��  klosik (1), 
·  wyj��  uszkodzon�  � arówk�  (2). Ostrze� enie! 	 arówka mo� e by�  Bardzo 

gor� ca, 
·  za
o� y�  now�  � arówk�  230-240V/15 W z gwintem E14. Nale� y 

stosowa�  si�  do zalece�  producenta � arówek. Wa� na uwaga! Nale� y 
upewni�  si� , czy pier� cienie uszczelniaj� ce (3) znajduj�  si�  we 
w
a� ciwej kolejno� ci, 

·  za
o� y�  klosik (1), 
·  pod
� czy�  piekarnik do instalacji elektrycznej. 
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poinstruowania przez osob�  odpowiedzialn�  za ich bezpiecze� stwo. 
Nale� y pilnowa� , aby dzieci nie bawi
y si�  urz� dzeniem. 
 
Ostrze � enie! Niektóre 
atwo dost� pne elementy podczas pracy nagrzewaj�  
si� . Nale� y nie pozwala�  dzieciom na zbli� anie si�  do nich. 
Ostrze � enie! Podczas pracy urz� dzenie rozgrzewa si�  do wysokich 
temperatur. Nale� y uwa� a� , aby nie dotkn��  do elementów grzewczych 
wewn� trz piekarnika – grozi to oparzeniem. 
Ostrze � enie! Podczas otwierania drzwiczek w czasie u � ywania 
piekarnika lub po zako � czeniu gotowania nale � y uwa � a�  na gor � ce 
powietrze i/lub par 	  oraz skraplaj � c�  si 	  wod 	  wydostaj � ce si 	  z 
komory piekarnika. Nale � y cofn ��  si 	  lub przesun ��  na bok, aby 
unikn ��  poparze � . 
 
Ostrze � enie! Nale� y uwa� a� , aby nie dotyka�  rozgrzanych przewodów 
elektrycznych lub innych elementów elektrycznych w rozgrzanych 
drzwiczkach lub w piekarniku. Izolacja na przewodach mo� e ulec 
zmi� kni� ciu. Zagro� enie zwarciem!. 
 
Piekarnik jest przeznaczony wy
� cznie do u� ytkowania w indywidualnych 
gospodarstwach domowych do przygotowywania potraw. Producent i 
Generalny Przedstawiciel nie ponosz �  � adnej odpowiedzialno � ci 
prawnej i/lub materialnej za szkody spowodowane nie w
a� ciwym 
u� yciem piekarnika. 
Nale� y unika�  uszkodzenia piekarnika i innych niebezpiecznych sytuacji 
stosuj� c si�  do poni� szych zalece� : 
·  nie wolno przes
ania�  otworów wentylacyjnych, 
·  nie wolno przechowywa�  we wn� trzu � adnych materia
ów 
atwopalnych, 

gdy�  mog�  one ulec zapaleniu si�  po w
� czeniu piekarnika, 
·  nie wolno u� ywa�  piekarnika jako ogrzewacza, 
·  nie wolno polewa�  gor� cych potraw alkoholem (spirytusem, brandy, 

whisky itp.) – zagro� enie wybuchem, 
·  akcesoria w piekarniku (kratki, blachy) ulegaj�  rozgrzaniu – zawsze 

nale� y u� ywa�  r� kawic ochronnych lub odpowiednich szmatek, 
·  aby unikn��  poparzenia do wyjmowania i wk
adania naczy�  nale� y 

u� ywa�  r� kawic ochronnych, 
·  nie wolno obci�� a�  otwartych drzwiczek piekarnika – mo� e to 

doprowadzi�  do uszkodzenia urz� dzenia, szczególnie zawiasów; 
maksymalne obci�� enie drzwiczek wynosi 8 kg, 

·  kratki maj�  dopuszczalne obci�� enie 8 kg – nie wolno przekracza�  tego 
obci�� enia, gdy�  inaczej mo� e doj��  do uszkodzenia piekarnika. 
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CZYSZCZENIE 
·  Po zako� czeniu pieczenia urz� dzenie przez jaki�  czas pozostaje gor� ce 

i powoli stygnie do temperatury pokojowej. Tak wi� c przed 
przyst� pieniem np. do czyszczenia nale� y odczeka�  przez pewien czas, 
a�  piekarnik odpowiednio ostudzi si� . 

·  Do czyszczenia szyby w drzwiczkach nie wolno u� ywa�  � rodków 
zawieraj� cych substancje � cierne ani ostrych skrobaczek, gdy�  mog�  
one uszkodzi�  powierzchni�  szk
a, co mo� e, z kolei, prowadzi�  do 
p� kni� cia. 

·  Powierzchnie kontaktowe drzwiczek (powierzchnia stykaj� ca si�  z 
przestrzeni�  wewn� trzn�  piekarnika) oraz wewn� trzne elementy 
drzwiczek musz�  by�  utrzymywane w czysto� ci w celu zapewnienia 
prawid
owego funkcjonowania piekarnika. 

·  Nale� y stosowa�  si�  do rad i zalece�  zawartych w rozdz. „Czyszczenie 
piekarnika”. 

 
NAPRAWY 
·  W przypadku uszkodzenia przewodu zasilaj� cego jego wymiany na 

nowy powinna dokona�  osoba maj� ca odpowiedni�  autoryzacj�  
producenta lub wykwalifikowany technik. Ma to na celu zapobie� enie 
niebezpiecznym sytuacjom. Co wi� cej, do wymiany potrzebne s�  
specjalistyczne narz� dzia. 

·  Naprawy i czynno� ci zwi� zane z obs
ug� , szczególnie cz�� ci pod 
napi� ciem, mog�  by�  wykonywane wy
� cznie przez osoby maj� ce 
odpowiedni�  autoryzacj�  producenta. 

 
Producent i Generalny Przedstawiciel nie ponosz �  � adnej 
odpowiedzialno � ci prawnej i/lub materialnej za szkody w zdrowiu i 
� yciu osób albo straty materialne spowodowane niesto sowaniem si �  
do powy � szych zasad, a tak � e z prób napraw nawet pojedynczych 
elementów urz � dzenia i stosowania nieoryginalnych cz �� ci 
zamiennych. 
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Aby poradzi�  sobie z ni� ej opisanymi problemami nie trzeba wzywa�  
pracowników autoryzowanego serwisu. 
 

Opis awarii Rozwi � zanie problemu 
Nie dzia
a wy� wietlacz - Zosta
y wy
� czone wskazania czasu (patrz p. 

„Nastawy robocze”) 
Po naci� ni� ciu przy-
cisku nic si�  nie dzieje 

- Uaktywniona funkcja blokady (patrz p. dot. tej 
blokady) 

Piekarnik nie dzia
a - Sprawdzi� , czy wtyczka jest prawid
owo 
osadzona w gniazdku 
- Sprawdzi� , czy piekarnik zosta
 w
� czony 

Podczas pracy 
piekarnika s
ycha�  
dziwne odg
osy 

- S�  to odg
osy pracy wyst� puj� ce podczas 
procesu gotowania, np. pracy pompy w 
generatorze pary 
- Para we wn� trzu piekarnika znajduje si�  pod 
pewnym ci� nieniem, co powoduje, � e � cianki 
mog�  wytwarza�  d� wi� ki jako reakcje na to 
ci� nienie 

Potrawy nie s�  
nagrzewane lub s�  
nagrzewane Bardzo 
wolno 

- Nale� y nastawi�  w
a� ciwy czas i temperatur�  
gotowania 
- Przeznaczona do gotowania potrawa jest 
wi� ksza lub ch
odniejsza, ni�  zazwyczaj 

Na wy� wietlaczu 
pojawia si�  komunikat 
„Err_” 

- Nale� y skontaktowa�  si�  z autoryzowanym 
serwisem 

Po zako� czeniu 
gotowania nadal s�  
s
yszalne dziwne 
d� wi� ki 

- Nie jest to uszkodzenie. Przez pewien czas po 
wy
� czeniu dzia
a wentylator ch
odzenia. Po 
osi� gni� ciu odpowiednio niskiej temperatury 
wentylator ten wy
� czy si�  automatycznie 

Na wy� wietlaczu 
pojawia si�  komunikat 

 

Wykona�  kalibracj�  poziomu wody (p. 8.3.2.) 
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oraz innych agresywnych lub zawieraj� cych substancje � cierne � rodków 
czyszcz� cych. 
 
Drzwiczki oraz front piekarnika nale� y utrzymywa�  w czysto� ci, co zapewni 
prawid
owe otwieranie i zamykanie drzwiczek. 
 
Nale� y upewni�  si� , czy woda nie przedosta
a si�  do otworów 
wentylacyjnych. 
 
Klosik lampki umieszczony na górnej powierzchni wn� trza piekarnika 
mo� na zdj��  w celu umycia. Nale� y go odkr� ci�  i umy�  w roztworze wody i 
p
ynnego � rodka do mycia naczy� . 
 
 
 
13.3. Akcesoria 
 
Akcesoria nale� y zmywa�  po ka� dorazowym u� yciu. Je� eli s�  one Bardzo 
zabrudzone, to nale� y je najpierw namoczy� , a nast� pnie oczy� ci�  stosuj� c 
w tym celu szczoteczk�  i g� bk� . Akcesoria mo� na zmywa�  w 
mechanicznych zmywarkach do naczy� . Nie dotyczy to zbiornika na wod� . 
 
 
 
 
14. NIESTANDARDOWE CZYNNO
 CI OBS	UGOWE 
 
Od czasu do czasu piekarnik wymaga drobnych czynno� ci zwi� zanych z 
obs
ug�  serwisow�  lub wymiany cz�� ci i elementów, które ulegaj�  
naturalnemu zu� yciu, takich jak uszczelki, � arówki itp. Szczegó
owy opis 
takich czynno� ci jest podany poni� ej. 
 
Przed przyst� pieniem do jakichkolwiek czynno� ci zwi� zanych z dost� pem 
do elementów pod napi� ciem piekarnik nale� y od
� czy�  od instalacji 
elektrycznej. 
 
 
 
14.1. Co nale � y zrobi � , gdy piekarnik nie dzia
a 
 
Ostrze� enie! Wszelkie naprawy mog�  by�  wykonywane wy
� cznie przez 
pracowników autoryzowanych serwisów. Naprawy wykonane przez osoby 
nie maj� ce odpowiedniej autoryzacji mog�  spowodowa�  zagro� enie dla 
u� ytkownika. 
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4. POZNAJ SWÓJ PIEKARNIK 
 

 
 
1 – Szyba drzwiczek   6 – Pojemnik bez perforacji 
2 – Uchwyty    7 – Kratka 
3 – Lampka o� wietlenia   8 – Prowadnice blach i pó
ek 
4 – Panel sterowania   9 – G� bka 
5 – Pojemnik perforowany 
 
 
 
 
5. AKCESORIA 
 
Pojemnik perforowany  – przeznaczony do 
pieczenia � wie� ych i g
� boko mro� onych warzyw, 
mi� sa oraz drobiu. 
 
Pojemnik bez perforacji  – przeznaczony do 
gotowania na parze delikatnych potraw, np. 
kompotów i knedli oraz pulpetów. Nale� y go 
stosowa�  razem z pojemnikiem bez perforacji, w 
którym b� dzie gromadzi�  si�  woda. 
 
Kratka  – stosowana podczas gotowania w ma
ych 
pojemnikach, np. miseczkach deserowych, oraz do 
odgrzewania gotowych potraw. 
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Wszystkie akcesoria, które mog�  kontaktowa�  si�  z artyku
ami 
spo� ywczymi, s�  wykonane z materia
ów spe
niaj� cych wymogi dyrektywy 
UE nr 1935 – 2004 oraz odpowiednimi przepisami krajowymi. 
 
 
 
 
6. PRZED ZAINSTALOWANIEM  
 
Nie wolno pozostawia�  pozosta
o� ci opakowania w domu. Nale� y je 
posegregowa�  i przekaza�  do najbli� szego punktu skupu surowców 
wtórnych. 
 
Wn� trze piekarnika nale� y oczy� ci�  z pozosta
o� ci t
uszczów 
technologicznych. Szczegó
owe informacje na temat czyszczenia podano 
w rozdz. „Obs
uga bie�� ca”. 
 
 
 
7. OPIS PANELU STEROWANIA 
 
Wszystkie elementy sterowania i kontroli pracy piekarnika s�  zgrupowane 
na panelu sterowania. Poni� ej podano znaczenie symboli u� ytych na 
panelu sterowania. 
 

 
 

 

Pokr 	 t
o 
wyboru 
funkcji 

Pozwala na wybór czasu 
i temperatury pieczenia 
oraz godziny rozpocz� cia 
i zako� czenia programu. 
Dalej w tek� cie b� dzie 
oznaczane jako PT1. 
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13. CZYSZCZENIE PIEKARNIKA 
 
Ostrze� enie! Podczas czyszczenia piekarnik powinien by�  wy
� czony i 
od
� czony od instalacji elektrycznej w wyniku wyj� cia wtyczki z gniazdka 
sieciowego. 
 
Ostrze� enie! Nie wolno u� ywa�  agresywnych lub zawieraj� cych substancje 
� cierne � rodków czyszcz� cych, szmatek i g� bek,. które mog�  uszkodzi�  
powierzchnie, a tak� e innych ostrych narz� dzi, nawet gdy pojawi�  si�  
zaplamienia. 
 
Ostrze� enie! Nie wolno stosowa�  strumienia wody pod du� ym ci� nieniem 
oraz strumienia pary. 
 
 
 
13.1. Powierzchnie zewn 	 trzne 
 
Do oczyszczenia wystarczy z regu
y u� ycie zwil� onej szmatki. W przypadku 
znacznego zabrudzenia do wody nale� y nala�  kilka kropel normalnego 
p
ynnego � rodka do mycia naczy� . Nast� pnie sp
uka�  i wysuszy�  such�  
szmatka. 
 
W przypadku odcisków palców na powierzchni czo
owej do czyszczenia 
nale� y stosowa�  � rodki do czyszczenia szk
a oraz mi� kkiej szmatki 
wykonanej z materia
ów nie pozostawiaj� cych w
osków na czyszczonej 
powierzchni. Czy� cimy w kierunku poziomym nie wywieraj� c nadmiernego 
nacisku. 
 

 lady kamienia, t
uszczu, skrobi lub jajek nale� y usuwa�  natychmiast. 
Mog�  one sta�  si�  o� rodkami korozji. 
 
Nie wolno dopu� ci�  do przedostania si�  wody do wn� trza piekarnika. 
 
 
 
13.2. Wn	 trze piekarnika 
 
Po zako� czeniu gotowania nale� y usun��  resztki wody z dna piekarnika za 
pomoc�  mi� kkiej szmatki. Pozostawi�  drzwiczki otwarte, co przyspieszy 
studzenie wn� trza. 
 
W celu zmycia trudno usuwalnych zabrudze�  nale� y stosowa�  
nieagresywne � rodki czyszcz� ce.. Nie wolno stosowa�  � rodków w aerozolu  
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2. W otwory w zawiasach w
o� y�  dwie przetyczki. 
 

 
 
3. Przymkn��  drzwiczki do momentu, gdy b� dzie mo� liwe ich uniesienie. 
 

 
 
4. W celu ponownego zamontowania drzwiczek nale� y wsun��  zawiasy w 
odpowiednie otwory w czo
owej cz�� ci ramki. 
5. Ca
kowicie otworzy�  drzwiczki i wyj��  przetyczki z zawiasów. 
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Pokr 	 t
o 
prze
 � czania 
funkcji 

Pozwala ma 
wybranie jednej z 
trzech funkcji 
dzia
ania oraz 
funkcji gotowania 
(patrz p. 8.2. 
„Nastawy 
robocze”). 

Wy� wietlacz 
czasu bie �� cego 
i czasu trwania 
pieczenia 

Na wy� wietlaczu 
pokazywany jest 
czas bie�� cy lub 
czas trwania 
pieczenia. 
Pokazywane s�  
równie�  wska� niki 
w
� czonych funkcji. 

 

Zegar S
u� y do regulacji 
bie�� cego czasu. 

 

Blokada funkcji Tryb blokady 
funkcji (patrz p. 
10.3.4. „Blokada 
funkcji”). 

 

Czas pieczenia Nastawianie czasu 
pieczenia. 

 

Opó� nione 
w
� czenie 

Nastawianie czasu 
pieczenia z 
opó� nieniem 
rozpocz� cia pracy. 

 

Wy� wietlacz 
temperatury i 
rodzaju potrawy 

Wskazywane s�  
parametry wybrane 
dla �� danej funkcji 
lub parametry 
nastawione przez 
u� ytkownika 

 

Temperatura Nagrzewanie 
piekarnika 

 

Funkcja 
usuwania 
kamienia 

Patrz p. 10.3.2. 
„Funkcja usuwania 
kamienia” 

 

Wska� nik 
poziomu wody 

Wskazuje aktualna 
ilo��  wody w 
zbiorniku (patrz p. 
9.2. „Wskazania 
poziomu wody”) 
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Wy� wietlacz 
funkcji 

Pokazywane s�  na nim 
(pod� wietlane) 
wszystkie funkcje 
dost� pne do wyboru. 
Zasady wyboru funkcji 
s�  podane w p. 10. 
„Wybór funkcji” 

 
 
W poni� szej tabeli podano wykaz dost� pnych funkcji. Szczegó
owy ich opis 
podano w rozdz. 10. 
 

 

Gotowanie na parze – 
sterowanie r� czne 

 

Gotowanie warzyw 

 

Gotowanie mi� sa 

 

Podgrzewanie i 
pasteryzowanie 

 

Gotowanie ryb 

 

Rozmra� anie 

 
 
 
 
8. U� YTKOWANIE PIEKARNIKA 
8.1. Zasady ogólne 
 
Podczas pierwszego w
� czenia piekarnika nale� y go wygrza�  do 
maksymalnej temperatury przez czas wystarczaj� cy do wypalenia 
wszelkich pozosta
o� ci t
uszczów technologicznych, które mog
yby 
zanieczy� ci�  potrawy nadaj�  im nieprzyjemny zapach. 
 
W poszczególnych elementach wyposa� enia podczas ich wyjmowania z 
piekarnika mo� e znajdowa�  si�  gor� ca woda. Dlatego zaleca si�  u� ywanie 
r� kawic ochronnych i zachowanie szczególnej uwagi podczas tych 
czynno� ci. 
 
Elementy wyposa� enia, które mog�  mie�  bezpo� redni kontakt z potrawami, 
s�  wykonane z materia
ów zgodnych z wymaganiami dyrektywy UE 1934-
2004 oraz normami krajowymi. 
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W celu w
o� enia prowadnic na miejsce nale� y je wsun��  pod moletowan�  
nakr� tk�  2 i przykr� ci�  nakr� tk�  1 od przodu. 
 
Dokr� ci�  obie nakr� tki obracaj� c je w kierunku ruchu wskazówek zegara. 
 
 
 
12.6. Demonta �  drzwiczek piekarnika 
 
1. Ca
kowicie otworzy�  drzwiczki piekarnika. 
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2. Poluzowa�  moletowan�  nakr� tk�  2 znajduj� c�  si�  w tylnej cz�� ci 
prowadnic pó
ek. Odkr� camy ja w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu 
wskazówek zegara. Nie nale� y jej wykr� ca�  ca
kowicie. 
 

 
 
3. Odchyli�  prowadnice w kierunku do � rodka wn� trza piekarnika i wyj��  je 
do przodu. 
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8.2. Nastawy robocze 
 
Piekarnik jest fabrycznie zaprogramowany tak, � e mo� na dokona�  za 
pomoc�  przycisku PT2 wyboru jednej z trzech nastaw. 
 
Oczekiwanie (stand by): uruchamiana natychmiast po nastawieniu 
bie�� cego czasu przy w
� czonym DSP1 i pokazaniu si�  komunikatu o 
bie�� cym czasie. 
 
W
� czony (ON): stanem wyj� ciowym jest oczekiwanie, z którego wychodzi 
si�  w wyniku jednokrotnego naci� ni� cia przycisku PT2. Zostaj�  
pod� wietlone wszystkie wy� wietlacze i pokr� t
a. 
 
Wy
� czony (OFF): stanem wyj� ciowym jest w
� czony, z którego wychodzi 
si�  jednokrotnym naci� ni� ciem przycisku PT2. 
 

Na wy� wietlaczu DSP1 pozostaje tylko symbol � . 
 
Bez wzgl� du na dokonana nastaw� , system grzewczy nie jest uruchamiany 
od razu. Ma to na wzgl� dzie bezpiecze� stwo osoby obs
uguj� cej. 
 
 
 
8.3. Pierwsze uruchomienie 
 
Przy pierwszym uruchomieniu oraz po przerwie w zasilaniu elektrycznym 

na wy� wietlaczu DSP1 pojawia si�  migaj� cy komunikat   Piekarnik 
b� dzie niezdatny do u� ycia do czasu nastawienia bie�� cego czasu, 
wska� nika twardo� ci wody oraz dokonania kalibracji. 
 
 
8.3.1. Nastawianie bie �� cego czasu oraz poziomu twardo � ci wody 
W celu nastawienia bie�� cego czasu nale� y obróci�  pokr� t
o PT1 w prawo 
lub w lewo w celu zwi� kszenia albo zmniejszenia liczby godzin. 
Nacisn��  PT1 raz w celu prze
� czenia na nastawianie minut. Obrót 
pokr� t
em w prawo lub w lewo powoduje zwi� kszenie lub zmniejszenie 
liczby minut. 
Ponownie naci� ni� cie PT1 potwierdza dokonanie nastawy bie�� cego czasu 
i prze
� cza system na nastawianie poziomu twardo� ci wody. Na 
wy� wietlaczu DSP2 pojawi si�  komunikat „Dur”, a na wy� wietlaczu DSP1 

pojawi si�  komunikat o poziomie twardo� ci wody  (nastawa 
fabryczna). 
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Obrót pokr� t
a PT1 w prawo lub w lewo powoduje zmian�  fabrycznie 
nastawionej warto� ci do nastawienia warto� ci podanej w poni� szej tabeli. 
 

Twardo ��  wody (Ca + Mg) Rodzaj 
wody [mg/dm 3] [ on] [ of] 

DSP1 

mi� kka 0-150 0-15 0-8  
� rednio 
twarda 

151-300 16-35 9-20  

twarda 301-500 36-50 21-28  
 
Naci� ni� cie przycisku PT1 powoduje zatwierdzenie wybranej warto� ci. 
 
 
8.3.2. Kalibracja poziomu wody 
 
Po nastawieniu twardo� ci wody na wy� wietlaczu pojawi si�  komunikat 

 i zapali si�  lampka kontrolna poziomu wody. Nie nale� y 
dokonywa�  � adnych nastaw dla zbiornika wody dopóki nie zniknie 
komunikat na wy� wietlaczu i nie zga� nie lampka kontrolna. 
 
 
8.3.3. Zmiana bie �� cego czasu 
 
Je� eli zachodzi konieczno��  zmiany bie�� cego czasu, np. z letniego na 
zimowy i na odwrót, nastawy nowego czasu nale� y zaczyna�  od nastawy 
wyczekiwanie (patrz p. 8.2. „Nastawy robocze”) – trzyma�  przycisk PT1 
wci� ni� ty przez kilka sekund do momentu, gdy komunikat na wy� wietlaczu 
zacznie miga� . Nast� pnie wykona�  czynno� ci opisane w p. 8.3.1. „Nastawy 
czasu bie�� cego i twardo� ci wody”. 
 
 
8.3.4. Zmiana nastaw twardo � ci wody 
 
Je� eli zachodzi konieczno��  zmiany nastawionej twardo� ci wody, to nale� y 
post� powa�  zgodnie z zasadami podanymi w p. 10.3.3. „Zmiana nastawy 
twardo� ci wody”. 
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12.2. Proponowane rozwi � zania przy usuwaniu kamienia 
 
Do usuwania kamienia nale� y u� ywa�  odpowiednich � rodków w roztworze, 
np. Durgol lub p
ynne � rodki do usuwania kamienia w ekspresach do kawy. 
Nie wolno stosowa�  � rodków zawieraj� cych substancje powoduj� ce 
powstawanie piany. 
 
Ostrze� enie! Nie wolno u� ywa�  octu ani � rodków produkowanych na bazie 
octu, gdy�  mog�  one uszkodzi�  wewn� trzne obwody piekarnika. 
 
 
 
12.3. Proces usuwania kamienia 
 
Patrz p. 10.3.2. 
 
 
 
12.4. Czyszczenie wewn 	 trznej przestrzeni piekarnika 
 
Nale� y unika�  � rodków czyszcz� cych zawieraj� cych substancje � cierne, 
takich jak szorstkie � ciereczki, zmywaki stalowe itp., gdy�  mog�  one 
spowodowa�  uszkodzenie powierzchni. 
 
Wewn� trzne powierzchnie nale� y zmywa�  mi� kk�  szmatk�  gdy urz� dzenie 
jest jeszcze ciep
e. Nast� pnie dok
adnie osuszy� . 
 
W celu u
atwienia czyszczenia wn� trza prowadnice pó
ek mo� na usun��  
(patrz nast� pny rozdzia
). 
 
Wa� na uwaga! Zbiornika na wod�  nie wolno myc, gdy znajduje si�  on 
wewn� trz urz� dzenia. 
 
 
 
12.5. Usuwanie prowadnic pó
ek 
 
1. Odkr� ci�  i wyj��  moletowana nakr� tk�  1 znajduj� ca si�  z przodu 
prowadnic pó
ek. Odkr� camy ja w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu 
wskazówek zegara. 
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Nale� y nastawi�  d
u� szy czas gotowania. Ze wzgl� du na umieszczenie 
potraw na ró� nych poziomach, to poszczególne potrawy b� d�  ugotowane 
mniej wi� cej w tym samym momencie bez konieczno� ci dogotowywania. 
 
 
 
 
12. OBS	UGA BIE �� CA 
12.1. Usuwanie kamienia 
 
Podczas wytwarzania pary w jej generatorze tworz�  si�  osady tzw. 
kamienia bez wzgl� du na twardo��  wody w lokalnej sieci wodoci� gowej 
(czyli zwarto� ci w� glanów wapnia i magnezu). 
 
Odst� py czasowe mi� dzy kolejnymi usuwaniami kamienia zale��  od 
twardo� ci wody oraz cz� sto� ci u� ytkowania piekarnika. Je� eli para jest 
wytwarzany w ci� gu tygodnia czterokrotnie po 30 min, to z urz� dzenia 
kamie�  nale� y usuwa�  wg poni� szych zalece� . 
 

Twardo ��  wody Poziom Odst 	 py czasowe 
Bardzo mi� kka  co 18 miesi� cy 


 rednia  co 9 miesi� cy 
Bardzo twarda  co 6 miesi� cy 

 
Urz� dzenie automatycznie wykrywa czas, kiedy usuwanie kamienia jest 
konieczne – sygnalizuje to zapalenie si�  odpowiedniej lampki kontrolnej. 
Je� eli nie wykonano usuwania kamienia, to po kilku cyklach gotowania 
lampka kontrolna zacznie miga� . Je� eli i po tym sygnale nie b� dzie 
wykonane usuwanie kamienia, to po kilku dalszych cyklach gotowania 
piekarnik zostanie zablokowany, a na wy� wietlaczu pojawi si�  migaj� cy 
komunikat „CAL”. Piekarnik b� dzie zablokowany a�  do wykonania pe
nego 
procesu usuwania kamienia. 
 
Cykl usuwania kamienia rozpoczyna si�  zgodnie z zaleceniami podanymi w 
p. 10.3.2. 
 
Wa� na uwaga! Niedokonanie usuwania kamienia mo� e doprowadzi�  do 
wadliwego dzia
ania lub uszkodzenia urz� dzenia 
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9. NAPE	NIANIE WOD �  
 
Podczas korzystania z dowolnej funkcji piekarnika zbiornik na wod�  
powinien by�  pe
ny. Zbiornik nape
niamy do poziomu „MAX”, którego 
oznaczenie znajduje si�  w zbiorniku. Do nape
niania stosujemy czyst�  
pitn�  wod� , któr�  wlewamy do otworu umieszczonego nad zbiornikiem 
(oko
o 1,2 dm3). 
 
Je� eli na wy� wietlaczu pojawi si�  komunikat „rES”, to oznacza, � e zbiornik 
zosta
 nape
niony nieprawid
owo. 
 
 
 
9.1. Uzupe
nianie ilo � ci wody 
 
Pojemno��  zbiornika z regu
y wystarcza na jedno 50-60 min gotowanie. 
Jednak niekiedy trzeba uzupe
ni�  ilo��  wody w zbiorniku – kontrolka 

poziomu wody zaczyna miga� . 
Podczas uzupe
niania do zbiornika 
wlewamy najwy� ej 0,5 dm3 wody i 
odczeka� , a�  zostanie ona 
przepompowana, aby nie przepe
ni�  
pojemnika. Ryzyko przelania si 	  
wody. 
 
 
 
 
 
 
 
9.3. Wskazania poziomu wody 
 
Piekarnik wskazuje bie�� cy poziom wody w odniesieniu do trzech 
warunków odpowiadaj� cych nast� puj� cemu procentowi obj� to� ci 
pojemnika: 

 0-20% 

    20-60% 

      60-100% 
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Uwaga: nie nale� y uzupe
nia�  ilo� ci wody w pojemniku umieszczonym w 
piekarniku. Pojemnik nale� y wyj�� , nape
ni�  i odczeka�  ok. 20 s przed 
ponownym umieszczeniem piekarniku. 
 
 
 
9.3. Opró � nianie pojemnika z wody 
 
Je� eli urz� dzenie jest ca
kowicie wy
� czane, to pozosta
a ilo��  wody jest 
przepompowywana z powrotem do pojemnika. Podczas tej operacji na 
wy� wietlaczu jest wy� wietlany komunikat „PUMP”. Komunikat ten znika 
wtedy, gdy temperatura wody osi� ga 75oC przed rozpocz� ciem 
przepompowywania. 
 
Je� eli na wy� wietlaczu pojawia si�  komunikat „FULL”, to oznacza, � e w 
pojemniku jest zbyt du� o wody. Nale� y pojemnik opró� ni�  i ponownie 
zainstalowa�  w piekarniku. 
 
Ostrze � enie: woda w pojemniku mo� e by�  gor� ca. Ryzyko oparzenia! 
 
Po przepompowaniu wody do zbiornika na wy� wietlaczu pojawi si�  
komunikat „DEP”, co wymaga wykonania nast� puj� cych czynno� ci: 
1) wyj��  i opró� ni�  zbiornik wody, 
2) wysuszy�  pojemnik i ponownie umie� ci�  go w szczelinie nad 
zag
� bieniem. Oczy� ci�  i wysuszy�  wn� trze piekarnika, 
3) pozostawi�  drzwiczki piekarnika otwarte, co pozwoli na ca
kowite 
wystudzenie wn� trza urz� dzenia i jego wysuszenie. 
 
Wa� na uwaga: zaleca si�  po zako� czeniu ka� dego cyklu gotowania wyj��  
zbiornik z wod�  i opró� ni�  go. Zapobiega to powstawaniu ska� e�  
bakteriologicznych oraz tworzeniu si�  nalotów kamienia wewn� trz 
urz� dzenia. Zbiornika na wod�  nie wolno zmywa�  w mechanicznych 
zmywarkach do naczy� . 
 
Je� eli zbiornik nie zosta
 wyj� ty z piekarnika, to w momencie rozpocz� cia 
nowego gotowania na wy� wietlaczu pojawi si�  komunikat „DE”. To 
ostrze� enie usuwa si�  poprzez naci� ni� cie pokr� t
a PT2, a nowe 
gotowanie rozpoczyna si�  bez wyjmowania i opró� niania zbiornika na 
wod� . 
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11.11. Rozmra � anie 
 

Warzywa/dodatki Temp.  
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Broku
y kwiaty z 
ogonkami 

40 15-20 perfor. 2 

Mieszane warzywa  40 15-20 perfor. 2 
Szpinak li� ciasty porcja 40 10-15 pe
ny 2 
Kalafior kwiaty 40 15-20 perfor. 2 
Groszek  40 15-25 perfor. 2 
Jarmu�  du� a porcja 40 25-35 pe
ny 2 
Marchewka plasterki 40 15-20 perfor. 2 
Brukselka  40 20-25 perfor. 2 
Szparagi  40 25-30 perfor. 2 
Pó
produkty 
mro� one 

 40 wg 
potrzeb 

kratka 2 

Chleb  40 10-25 kratka 2 
Ry�  gotowany  40 15-25 pe
ny 2 
Soczewica  40 15-20 pe
ny 2 
Makarony  40 15-20 pe
ny 2 
 
 
 
11.12. Gotowanie na dwóch poziomach 
 
Wybrane zalecenia 
Podczas gotowania na dwóch poziomach akcesoria nale� y zawsze 
umieszcza�  na poziomie 2 lub 3 i 1. 
 
Poszczególne czasy gotowania uzyskujemy, gdy: 
·  potrawy wymagaj� ce d
u� szego czasu gotowania umieszczamy na 

wy� szym poziomie, 
·  potrawy wymagaj� ce krótszego czasu powinny by�  umieszczane na 1 

poziomie. 
 
Przyk
ad:  warzywa, ziemniaki i ryba 
Umie� ci�  warzywa i ziemniaki w odpowiednich naczyniach i ustawi�  je na 
kratce na 2 lub 3 poziomie, 
Ryb�  umie� ci�  na 1 poziomie. 
Je� eli do gotowania ryby u� ywany jest pojemnik perforowany, to na dnie 
piekarnika nale� y ustawi�  pojemnik pe
ny, w którym b� d�  gromadzi�  si�  
soki. W ten sposób urz� dzenie b� dzie utrzymane w czysto� ci. 
Czas: warzywa i ziemniaki 25-35 min. 
Ryba: - w zale� no� ci od rodzaju – 15-25 min. 
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11.8. Owoce (pasteryzowanie i gotowanie) 
 

Owoce Ilo ��  
[s
oje 
1dm 3] 

Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Gruszki 4-6 100 30-35 kratka 1 
Czere� nie 4-6 80 30-35 kratka 1 
Brzoskwinie 4-5 80 30-35 kratka 1 

 liwki 4-6 80 30-35 kratka 1 
 
 
 
11.9. Odgrzewanie 
 

 Ilo ��  Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Potrawy na talerzu 1-2 100 10-12 kratka 2 
Potrawy na talerzu 3-4 100 15-20 kratka 2 
Pó
produkty mi� sne  100 15-20 kratka 2 
 
 
 
11.10. Blanszowanie 
 

Warzywo Ilo ��  
[g] 

Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Fasola, pory  100 10-12 perfor. 2 
Jarmu�  1000-2000 100 12-16 perfor. 2 
Kapusta w
oska 10-20 100 12-15 perfor. 2 
Kapusta bia
a g
ówka 2000-2500 100 30-45 perfor. 1 
Pomidory  80 12 kratka 2 
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10. WYBÓR FUNKCJI 
 
Wyboru funkcji mo� na dokona�  tylko w trybie nastawy w
� czony (ON) 
Dokonuje si�  tego obracaj� c pokr� t
em PT2 w prawo lub w lewo. Symbol 
wybranej funkcji na wy� wietlaczu DSP3 zmieni kolor na pomara� czowy. 
Fabrycznie nastawiony czas pieczenia zostanie pokazany na wy� wietlaczu 
DSP1, a temperatura i rodzaj potrawy – na wy� wietlaczu DSP2. 
 
Sugerowane warto� ci temperatury i czasu pieczenia stanowi�  pewn�  
ogóln�  wytyczna. Rzeczywisty czas pieczenia mo� e ulega�  zmianom w 
zale� no� ci od rodzaju i jako� ci przygotowywanej potrawy. 
 
 
 
10.1 Opis funkcji 

10.1.1. Funkcja gotowania na parze  (sterowanie r � czne) 
Po wybraniu tej funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT1, co umo� liwi 
modyfikacj�  fabrycznych nastaw czasu i temperatury gotowania. Lampka 

kontrolna temperatury  zaczyna miga� . 
 
Obrót pokr� t
a w prawo lub w lewo pozwala na zmian�  temperatury. 
Naci� ni� cie pokr� t
a PT1 pozwala na zatwierdzenie zmiany i przej� cie do 

nastawiania czasu gotowania – zaczyna miga�  lampka kontrolna . 
Obrót pokr� t
a PT1 w prawo lub w lewo pozwala na zmian�  czasu 
gotowania. Przy wyborze temperatury i czasu gotowania zaleca si�  
korzystanie z informacji zwartych w tabelach gotowania (rozdz. 11). 
 
Naci� niecie pokr� t
a PT2 uruchamia natychmiast proces gotowania, 
natomiast naci� niecie pokr� t
a PT1 pozwala na ustawienie czasu 
rozpocz� cia gotowania (patrz p. 10.1.7 „Opó� niony start”). 
 
 

10.1.2. Funkcja gotowania mi � sa  (sterowanie automatyczne) 
Po wybraniu tej funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT1 w celu zmiany 
fabrycznie nastawionych parametrów – wy� wietlacz DSP2 zacznie miga� . 
Obrót pokr� t
a PT1 w prawo lub w lewo powoduje zmian�  rodzaju potrawy 
wskazywanego na wy� wietlaczu DSP2. 
 
Czas pieczenia jest obliczany na podstawie rodzaju potrawy, ale mo� na go 
zmieni�  naciskaj� c pokr� t
o PT1. Obrót pokr� t
a w prawo lub w lewo 
powoduje zmian�  czasu gotowania. 
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Naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje natychmiastowe uruchomienie 
piekarnika, natomiast w wyniku naci� ni� cia pokr� t
a PT1 mo� na nastawi�  
Inn�  godzin�  rozpocz� cia pracy (patrz p. 10.1.7 „Opó� niony start”). 
 
Temperatura jest automatycznie dobierana tak, aby osi� gn��  najlepsze 
wyniki gotowania. 
 
W poni� szej tabeli przedstawiono programy wraz z zalecanym czasem 
dzia
ania funkcji. 

Program Rodzaj mi 	 sa Temp. 
[oC] 

Czas 
[min]  

Pojemnik Poz. 

C 1  Pier�  z kurczaka 100 30 perforowany 2 

 
C 2 

 

 

W� dzona 
pol� dwica 

wieprzowa w 
kawa
kach 

 
100 

 
45 

 
perforowany 

 
2 

C 3 
 

Eskalopki  z 
indyka 

100 20 perforowany 2 

C 4 
 

Filet wieprzowy w 
ca
o� ci 

100 25 perforowany 2 

C 5 
 

Parówki 
wiede� skie 

90 15 perforowany 2 

 
 

10.1.3. Funkcja gotowania ryb  (sterowanie automatyczne) 
Po wybraniu tej funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT1 w celu zmiany 
parametrów – wy� wietlacz DSP2 zaczyna miga� . Obrót pokr� t
em w prawo 
lub w lewo pozwala na zmian�  fabrycznie nastawionego rodzaju potrawy 
wy� wietlanego na DSP2. 
 
Czas gotowania jest obliczany na podstawie nastawionego rodzaju 
potrawy, ale mo� e ulega�  zmianie w wyniku naci� ni� cia pokr� t
a PT1. 
Obrót pokr� t
em w prawo lub w lewo pozwala na zmian�  czasu gotowania. 
 
Naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje natychmiastowe rozpocz� cie 
gotowania, natomiast naci� ni� cie pokr� t
a PT1 pozwala na ustawienie 
czasu opó� nienia startu (patrz p. 10.1.7 „Opó� niony start”). 
 
Nastawa temperatury jest dokonywana automatycznie tak, aby osi� gn��  
najlepsze wyniki gotowania. 
 
W poni� szej tabeli podano programy i czas trwania danej funkcji. 
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Papryka w paskach 100 12-15 perfor. 2 
Papryka ostra  100 12-15 perfor. 2 
Pieczarki � wiartki 100 12-15 perfor. 2 
Pory w plasterkach 100 10-12 perfor. 2 
Brukselka  100 25-35 perfor. 2 
Seler w paskach 100 15-20 perfor. 2 
Szparagi  100 20-35 perfor. 2 
Szpinak  100 12-15 perfor. 2 
Seler naciowy  100 25-30 perfor. 2 
Cukinia w plasterkach 100 12-18 perfor. 2 
 
 
 
11.6. Kluski 
 

Potrawa Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemnik  Poziom 

Kluski s
odkie 100 20-30 pe
ny 2 
Knedle dro� d� owe 
s
odkie 

100 15-20 pe
ny 2 

Kluski dro� d� owe 100 15-25 pe
ny 2 
Kluski chlebowe 100 20-25 pe
ny 2 
Placki 100 25-30 pe
ny 2 
 
 
 
11.7. Desery 
 

Deser Ilo ��  
[g] 

Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Jab
ka duszone 500-1500 100 15-25 pe
ny 2 
Gruszki duszone 500-1500 100 25-30 pe
ny 2 
Krem brúlée  80 20-25 kratka 2 
Krem karmelowy  80 25-30 kratka 2 
Jogurt  40 4-6 

godz. 
kratka 2 

Brzoskwinie duszone 500-1500 100 15-20 pe
ny 2 
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11.3. Jajka 
 

Jajka Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemnik  Poziom 

W szklance 100 10-15 kratka 2 
Na twardo 100 15 kratka 2 
na mi� kko 100 10-12 kratka 2 
 
 
 
11.4. Dodatki 
 

Dostatek Ilo ��  
[g] 

Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Kasza j� czmienna 
per
owa + p
yn 

200+400 100 30-35 kratka 2 

Kasza manna + p
yn 200+300 100 10-20 kratka 2 
Soczewica + p
yn 200+375 100 20-50 kratka 2 
Ry�  + p
yn 200+250 100 25-40 kratka 2 
 
 
 
11.5. Warzywa 
 

Warzywo Temp.  
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Bak
a� an plastry 100 15-20 perfor 2 
Fasola  100 35-45 perfor. 2 
Broku
y kwiaty z 

ogonkiem 
100 25-30 perfor. 2 

Broku
y kwiaty bez 
ogonków 

100 15-20 perfor. 2 

Kalafior same kwiaty 100 25-30 perfor. 2 
Kalafior w ca
o� ci 100 40-45 perfor. 2 
Groszek  100 30-35 perfor. 2 
Koper w
oski w paskach 100 15-20 perfor. 2 
Koper w
oski po
ówki 100 20-30 perfor. 2 
Ziemniaki w 
mundurkach 

ma
e, w 
ca
o� ci 

100 20-25 perfor. 2 

Ziemniaki w 
mundurkach 

du� e, w 
ca
o� ci 

100 45-50 perfor. 2 

Ziemniaki obierane w kawa
kach 100 20-25 perfor. 2 
Rzepa, brukiew, karpiel w s
upkach 100 20-25 perfor. 2 
Marchewka w plastrach 100 25-30 perfor. 2 
Kukurydza w ziarnach  100 50-60 perfor. 2 
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Program Rodzaj ryby Temp. 

[oC] 
Czas 
[min]  

Pojemnik Poz. 

b 1 
 

pstr� g 80 25 perforowany 2 

b 2 
 

krewetki 90 15 perforowany 2 

b 3 
 

filet z ryby 80 18 perforowany 2 

b 4 
 

ma
� e 100 25 perforowany 2 

b 5 
 

langusta 100 30 perforowany 1/2 

 
 

10.1.4. Funkcja gotowania warzyw  (sterowanie automatyczne) 
Po wybraniu tej funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT1 w celu zmiany 
parametrów – wy� wietlacz DSP2 zaczyna miga� . Obrót pokr� t
em w prawo 
lub w lewo pozwala na zmian�  fabrycznie nastawionego rodzaju potrawy 
wy� wietlanego na DSP2. 
 
Czas gotowania jest obliczany na podstawie nastawionego rodzaju 
potrawy, ale mo� e ulega�  zmianie w wyniku naci� ni� cia pokr� t
a PT1. 
Obrót pokr� t
em w prawo lub w lewo pozwala na zmian�  czasu gotowania. 
 
Naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje natychmiastowe rozpocz� cie 
gotowania, natomiast naci� ni� cie pokr� t
a PT1 pozwala na ustawienie 
czasu opó� nienia startu (patrz p. 10.1.7 „Opó� niony start”). 
 
Nastawa temperatury jest dokonywana automatycznie tak, aby osi� gn��  
najlepsze wyniki gotowania. 
 
W poni� szej tabeli podano programy i czas trwania danej funkcji. 
 

Program Rodzaj potrawy Czas 
[min]  

Pojemnik Poz. 

A 1 
 

broku
y 20 perforowany 2 

A 2 
 

marchewka 25 perforowany 2 

 
A 3  

ziemniaki i 
mieszanka 
warzywna 

 
25 

 
perforowany 

 
2 

A 4 
 

groszek 15 perforowany 2 

A 5 
 

szparagi 25 perforowany 2 
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10.1.5. Podgrzewanie i pasteryzowanie  (sterowanie 
automatyczne) 
Po wybraniu tej funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT1 w celu zmiany 
parametrów – wy� wietlacz DSP2 zaczyna miga� . Obrót pokr� t
em w prawo 
lub w lewo pozwala na zmian�  fabrycznie nastawionego rodzaju potrawy 
wy� wietlanego na DSP2. 
 
Czas gotowania jest obliczany na podstawie nastawionego rodzaju 
potrawy, ale mo� e ulega�  zmianie w wyniku naci� ni� cia pokr� t
a PT1. 
Obrót pokr� t
em w prawo lub w lewo pozwala na zmian�  czasu gotowania. 
 
Naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje natychmiastowe rozpocz� cie 
gotowania, natomiast naci� ni� cie pokr� t
a PT1 pozwala na ustawienie 
czasu opó� nienia startu (patrz p. 10.1.7 „Opó� niony start”). 
 
Nastawa temperatury jest dokonywana automatycznie tak, aby osi� gn��  
najlepsze wyniki gotowania. 
 
W poni� szej tabeli podano programy i czas trwania danej funkcji. 
 

Program Rodzaj 
potrawy 

Temp. 
[oC] 

Czas 
[min]  

Zalecen
ia 

Pojemn
ik 

Po
z. 

r 1 
 

potrawy na 
talerzach 

100 13  kratka 2 

 
 

r 2 

 
 

 

 
mro� one 

pó
produkty 

 
 

100 

 
 

18 

zdj��  po-
krywk�  z 

pojemnika 
i ustawi�  

go na 
kratce 

 
 

kratka 

 
 
2 

 
r 3 

 

 
fasola 

 
100 

 
35 

 
kratka 

 
2 

r 4 
 

czere� nie 80 35 kratka 2 

r 5 

 

� liwki 90 35 

 
czas pas-
teryzacji i 
temp. od-
nosi si�  do 

s
oika 
1dm3 kratka 2 

r 6 

 

jedzenie 
dla dzieci 

100 12  kratka 2 
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11.1 Ryby 
 

Ryba Ilo ��  
[g] 

Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Dorada z
otog
owa 800-1200 80 30-40 perfor. 2 
Pstr� g 4x250 80 20-25 perfor. 2 
Filet z 
ososia 500-1000 80 15-25 perfor. 2 
Tro�  1000-1200 80 25-35 perfor. 1/2 
Krewetki królewskie 500-1000 80 15-20 perfor. 2 
Ma
� e z zielon�  muszl�  1000-1500 100 25-35 perfor. 2 
Filet z halibuta 500-1000 80 20-25 perfor. 2 
Ma
� e sercówki 500-1000 100 10-20 perfor. 2 
Langusta 800-1200 100 25-30 perfor. 1/2 
Filet z w� t
usza 1000-1200 80 20-25 perfor. 2 
Ma
� e niebieskie 1000-1200 100 15-25 perfor. 2 
Pstr� g jeziorowy 4x250 80 25-30 perfor. 2 
	upacz 1000-1200 80 20-25 perfor. 2 
Filet z tu� czyka 500-1000 80 15-20 perfor. 2 
Oko�  4x250 80 25-30 perfor. 2 
 
 
 
11.2. Mi	 so 
 

Rodzaj mi 	 sa Ilo ��  Temp. 
[oC] 

Czas 
[min] 

Pojemn.  Poz. 

Udko kurczaka 4-10 szt. 100 40-45 perfor. 2 
Pier�  kurczaka 4-6 szt. 100 25-35 perfor. 2 
W� dzona pol� dwica 
wieprzowa 

500-1000 g 100 40-50 perfor. 2 

Eskalopki z indyka 4-8 szt. 100 20-25 perfor. 2 
Filet wieprzowy w 
ca
o� ci 

4-8 szt. 100 20-30 perfor. 2 

Kie
baski  80-
100 

10-15 perfor. 2 
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11. TABELE ZALECANYCH CZASÓW I TEMPERATUR 
PIECZENIA 
 
Szczegó
owe informacje na temat gotowania zawarte s�  w 
zamieszczonych dalej tabelach. Sugerowane czasy i temperatury 
gotowania s�  tylko warto� ciami orientacyjnymi. Rzeczywisty czas 
przygotowania potrawy zale� y od jej rodzaju i jako� ci. 
 
Poziomy podane w ostatniej kolumnie tabeli odpowiadaj�  poni� szemu 
rysunkowi. 
 

 
 
Zaleca si�  umieszczanie pojemnika perforowanego na poziomie 2. W tym 
przypadku Bardzo wa� ne jest umieszczenie tak� e pojemnika nie 
perforowanego na poziomie 1. W ten sposób ciecze skapuj� ce podczas 
gotowania s�  gromadzone i nie dochodzi do zabrudzenia wn� trza 
piekarnika. 
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10.1.6. Funkcja rozmra � ania  (sterowanie r � czne) 
Po wybraniu tej funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT1 w celu zmiany 
parametrów – wy� wietlacz DSP1 zaczyna miga� . Obrót pokr� t
em w prawo 
lub w lewo pozwala na zmian�  fabrycznie nastawionego czasu 
rozmra� ania. Prosimy zwróci�  uwag�  na informacje w tabeli rozmra� ania 
(rozdz. 11). 
 
Naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje natychmiastowe rozpocz� cie 
rozmra� ania, natomiast naci� ni� cie pokr� t
a PT1 pozwala na ustawienie 
czasu opó� nienia startu (patrz p. 10.1.7 „Opó� niony start”). 
 
 
10.1.7. Opó� nienie startu 
Po naci� ni� ciu pokr� t
a PT1 w celu okre� lenia czasu opó� nienia startu 

zaczyna miga�  kontrolka , a na DSP1 pojawi si�  czas bie�� cy, podczas 
gdy na DSP2 pojawi si�  komunikat „Auto”. 
 
Obrócenie pokr� t
a PT1 w prawo lub w lewo powoduje zmian�  
zaprogramowanego czasu. Naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje 
zatwierdzenie nastawionego czasu. Od tego momentu piekarnik znajduje 
si�  w trybie oczekiwania na osi� gni� cie nastawionego czasu. Na 
wy� wietlaczu DSP3 wy� wietlana jest wybrana funkcja, a na wy� wietlaczach 
DSP1 i DSP2 pokazywane s�  wszystkie nastawione parametry, przy czym 
w sposób ci� g
y s�  pokazywane alternatywnie. 
 
Je� eli piekarnik ma by�  uruchomiony przed nastawionym czasem 
opó� nienia, to wystarczy nacisn��  pokr� t
o PT2. Aby skasowa�  nastawiony 
czas opó� nienia nale� y pokr� t
o PT2 trzyma�  wci� ni� te przez ok. 3 s. 
 
 
 
10.2. Podczas pracy piekarnika 
 
UCIECZKA PEWNYCH ILO
 CI PARY PRZEZ OTWORY MI� DZY 
DRZWICZKAMI A PANELEM STEROWANIA PODCZAS PRACY 
PEIKARNIKA JEST ZJAWISKIEM NATURALNYM PODCZAS OKRESU 
GRZANIA. ILO
�  UWALNIANEJ PARY ULEGA ZMNIEJSZENIU PO 
OSI� GNI� CIU W PIEKARNIKU ZAPROGRAMOWANEJ TEMPERATURY. 
 
 
10.2.1. Przerwanie cyklu gotowania 
Cykl gotowania mo� na przerwa�  w dowolnym momencie naciskaj� c jeden 
raz pokr� t
o PT2 lub otwieraj� c drzwiczki. 
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Piekarnik jest wyposa� ony w funkcj�  redukcji ilo� ci uwalnianej pary, która 
jest uruchamiana w wyniku naci� ni� cia przycisku Start/Stop. Dochodzi 
wtedy do stopniowej wypuszczania pary z wn� trza piekarnika. A wi� c nie 
nast� puje gwa
towne uwolnienie pary po otworzeniu drzwiczek piekarnika 
 
Funkcja ta jest w
� czana na oko
o 3 min, z w tym czasie na wy� wietlaczu 
pojawia si�  komunikat „VAP”. 
 
OSTRZE� ENIE! JE	 ELI OTWIERANE S�  DRZWICZKI PODCZAS 
GOTOWANIA LUB TU	  PO JEGO ZAKO
 CZENIUY NIE WYKONUJ� C 
OPISANYCH WY	 EJ CZYNNO
 CI NALE	 Y SPODZIEWA�  SI�  
WYP	YWU GOR � CEGO POWIETRZA I/LUB PARY Z KOMORY 
PIEKARNIKA. w TAKIEJ SYTUACJI NALE	 Y LDSUN��  SI�  DO TY	U 
LUB NA BOK W CELU UNIKNI� CIA POPARZE
 . 
 
W tym momencie: 
·  wytwarzanie pary jest zatrzymywane natychmiast, aczkolwiek powstaje 

ona nadal dopóki woda w bojlerze nie ostygnie, 
·  � cianki wn� trza piekarnika i zbiornik z wod�  pozostaj�  nadal Bardzo 

gor� ce. Niebezpiecze� stwo poparzenia! 
·  minutnik zatrzymuje si� , a na wy� wietlaczu pokazuje si�  czas 

pozostaj� cy do zako� czenia cyklu gotowania. 
 
Je� eli zachodzi potrzeba, to w tym momencie mo� na: 
·  obróci�  lub przemiesza�  potraw�  w celu zapewnienia jej równomiernego 

ugotowania, 
·  zmieni�  parametry gotowania, 
·  zako� czy�  cykl gotowania. 
 
W celu ponownego uruchomienia procesu gotowania wystarczy zamkn��  
drzwiczki oraz nacisn��  pokr� t
o PT2. 
 
 
10.2.2. Zmiana parametrów gotowania 
Nastawione parametry gotowania (czas, temperatura itp.) mo� na zmieni�  
tylko po przerwaniu procesu gotowania. Post� puje si�  w nast� puj� cy 
sposób: 
·  nacisn��  pokr� t
o PT1 w celu wej� cia w tryb modyfikacji parametrów. 

Symbol  zaczyna miga� . Obrót pokr� t
em PT1 w prawo lub w lewo 
w celu zmiany czasu pozosta
ego do zako� czenia gotowania, 

·  ponowne naci� ni� cie pokr� t
a PT1 powoduje zatwierdzenie zmiany i 
wej� cia w tryb zmiany nast� pnego parametru. W celu zmiany 
parametrów post� powa�  nale� y zgodnie z opisem poszczególnych 
funkcji, 
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Symbole 

 
Funkcja blokady 

 
Funkcja usuwania kamienia 

 
Wskazania poziomu wody 

 
Temperatura 

 
 
 
10.5. System ch
odzenia 
 
Urz� dzenie jest wyposa� one w system ch
odzenia, który uruchamia si�  w 
momencie uruchomienia dowolnej funkcji gotowania. 
 
Wentylator powoduje wymuszenie obiegu powietrza zasysanego nad 
drzwiczkami i mo� e dzia
a�  przez pewien czas po wy
� czeniu piekarnika. 
 
 
 
10.6. O� wietlenie wewn 	 trzne 
 
O� wietlenie wewn� trzne w
� cza si� , gdy: 
·  zostan�  otworzone drzwiczki piekarnika w trybie wyczekiwania (p. 8.2. 

„Nastawy robocze”), 
·  je� eli w wyniku przekr� cenia pokr� t
a zostanie wybrana dowolna 

funkcja. 
 
Je� eli drzwiczki piekarnika pozostan�  otwarte, to o� wietlenie wn� trza 
automatycznie wy
� czy si�  po 10 min. 
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funkcje i pokr� t
a po 3 min bez dodatkowych polece�  ze strony 
u� ytkownika (po uaktywnieniu tej funkcji na wy� wietlaczu DSP2 pojawia si�  

symbol ). 
 
Po uaktywnieniu lub wy
� czeniu funkcji nale� y nacisn��  pokr� t
o PT2 w 
celu przywrócenia trybu wyczekiwania. 
 
W celu chwilowego wyj� cia z trybu blokady aby zmieni�  nastawy, nale� y 

przycisn��  pokr� t
o PT1 do momentu znikni� cia symbolu  z 
wy� wietlacza DSP2. W tym momencie mo� na dokona�  zmian, a w 2 min 
po ostatniej nastawie blokada zostanie automatycznie uaktywniona. 
 
W celu ca
kowitego wy
� czenia blokady nale� y wej��  w menu dodatkowe i 
wy
� czy�  funkcj�  w sposób opisany wy� ej w tym podrozdziale. 
 
 
 
10.4. Komunikaty na wy � wietlaczu 
 
Wy� wietlacz  Opis 

Usuwanie kamienia 

 Mi� kka woda 

 Woda o � redniej twardo� ci 

 Woda twarda 

 Nale� y w
� czy�  funkcj�  usuwania kamienia. Migaj� cy 
komunikat – rozpocz� cie usuwania 

 Wla�  0,5 dm3 roztworu do usuwania kamienia do zbiornika 
wody 

 Wla�  1 dm3 zimnej wody do zbiornika wody do p
ukania 
Zbiornik wody 

 Brak zbiornika na wod�  lub niew
a� ciwie osadzony 
 Zbiornik na wod�  nale� y wyj�� , opró� ni�  i ponownie w
o� y�  

Redukcja ilo � ci pary i pompowanie wody 

 Informacja o uruchomieniu procesu redukcji ilo� ci pary 

 Informacja, � e zimna woda jest wpuszczana do parownika, 
a gor� ca jest przepompowywana do zbiornika na wod�  

 Nale� y wyj��  zbiornik na wod� , opró� ni�  i ponownie w
o� y�  

 
Dokona�  kalibracji poziomu wody (patrz p. 8.3.2.) 

Ostrze � enia systemowe 

 Zbyt du� a temperatura w uk
adzie sterowania 
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·  naci� ni� cie pokr� t
a PT2 powoduje uruchomienie cyklu. 
 
 
10.2.3. Rezygnacja z cyklu gotowania 
W celu rezygnacji z cyklu gotowania nale� y nacisn��  i przytrzyma�  przez 3 
s pokr� t
o PT2. Rozlegnie si�  sygna
 d� wi� kowy i piekarnik wejdzie w tryb 
opisany w nast� pnym punkcie (10.2.4.). 
 
 
10.2.4. Koniec cyklu gotowania 
Po zako� czeniu pieczenia wg nastawionego czasu lub po naci� ni� ciu 
pokr� t
a PT2 w celu zako� czenia pracy rozlegnie si�  trzykrotnie sygna
 
d� wi� kowy, a na wy� wietlaczu pojawi si�  migaj� cy komunikat „End”. W 
piekarniku rozpocznie si�  funkcja redukcji ilo� ci pary. 
 
Funkcja ta powoduje stopniowe wypuszczanie pary z wn� trza urz� dzenia, 
co zapobiega gwa
townemu jej wyp
ywowi po otworzeniu drzwiczek. 
Funkcja ta trwa ok. 3 min i w tym czasie na wy� wietlaczu pojawia si�  
komunikat „VAP”. Je� eli piekarnik ma by�  uruchomiony w celu 
kontynuowania pracy, to nale� y nacisn��  i obróci�  pokr� t
o PT2. 
 
OSTRZE	 ENIE! JE	 ELI DRZWICZKI PIEKARNIKA S�  OTWIERANE PO 
ZAKO
 CZENIU GOTOWANIA LUB PODCZAS JEGO TRWANIA BEZ 
ZACHOWANIA OPISANEJ PROCEDURY, TO NALE	 Y UWA	 A�  NA 
STRUMIE
  GOR� CEGO POWIETRZA I/LUB PARY WYDOBYWAJ� CY 
SI�  Z WN� TRZA. DLATEGO NALE	 Y ODSUN��  SI�  OD URZ� DZENIA 
LUB STAN��  Z BOKU W CELU UNIKNI� CIA OPARZE
 . 
 
Wentylator ch
odzenia b� dzie pracowa
 jeszcze przez pewien czas po 
wy
� czeniu piekarnika. Jest to dzia
anie normalne w celu obni� enia 
temperatury w urz� dzeniu. 
 
W mi� dzyczasie, gdy woda w pojemniku osi� gnie 75oC, zostanie ona 
przepompowana ponownie do zbiornika na wod� . Faza ta mo� e trwa�  ok. 
10 min, a na wy� wietlaczu w tym czasie widoczny jest komunikat „PUMP”. 
Je� eli pojawi si�  komunikat „FULL”, to oznacza, � e zbiornik zosta
 
ca
kowicie nape
niony. Nale� y go opró� ni�  i umie� ci�  na miejscu. 
 
Gdy na wy� wietlaczu pojawi si�  komunikat „DEP”, to oznacza, � e woda 
zosta
a przepompowana i mo� na wyj��  zbiornik z wod� . 
 
W tym momencie nale� y wyj��  zbiornik i dok
adnie go osuszy� . Odczeka� , 
a�  wn� trze dostatecznie wystygnie i oczy� ci�  je oraz osuszy�  za pomoc�  
szmatki lub g� bki. W celu ca
kowitego wysuszenia urz� dzenia drzwiczki 
powinny by�  przez pewien czas otwarte. 
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10.3. Menu dodatkowe 
 
Urz� dzenie wyposa� ono równie�  w „menu dodatkowe” pozwalaj� ce na: 
1. Uaktywnianie i wy
� czanie funkcji demonstracyjnej (wszystkie elementy 
grzewcze s�  wy
� czone, dzia
a tylko panel sterowania). 
2. Wykonanie cyklu usuwania kamienia. 
3. Zmian�  poziomu twardo� ci wody. 
4. Uaktywnienie i wy
� czenie blokady (zabezpieczenie przeciw dzieciom) – 

. 
 
 
10.3.1. Funkcja demonstracyjna 
Podczas, gdy piekarnik znajduje si�  w trybie OFF (wy
� czony) – patrz p. 
8.2. „Nastawy robocze”, nale� y wcisn��  pokr� t
o PT1 do momentu 
pojawienia si�  na wy� wietlaczu DSP1 i DSP2 komunikatu OFF SHO. 
Oznacza to, � e funkcja demonstracyjna (po uruchomieniu której wszystkie 
elementy grzewcze s�  wy
� czone i dzia
a tylko panel sterowania) nie jest 
aktywna. 
 
Obrócenie pokr� t
em PT1 w prawo lub w lewo uaktywnia (ON SHO) lub 
wy
� cza (OFF SHO) t�  funkcje. Aby mo� na by
o u� ytkowa�  normalnie 
piekarnik nale� y ustawi�  funkcj�  na OFF SHO. 
 
Po nastawieniu �� danych parametrów nale� y nacisn��  pokr� t
o PT2 w celu 
przywrócenia piekarnikowi stanu wyczekiwania. 
 
 
10.3.2. Funkcja usuwania kamienia 
Ostrze� enie! Ze wzgl� du na bezpiecze� stwo u� ytkownika proces usuwania 
kamienia nie mo� e zosta�  przerwany – trwa on ok. 45 min. 
 
Proces usuwania kamienia mo� e odbywa�  si�  zarówno przy otwartych, jak 
i zamkni� tych drzwiczkach (patrz p. 11.1). 
 
Aby uruchomi�  proces usuwania kamienia nale� y: 
·  Po wprowadzeniu piekarnika w tryb OFF (wy
� czony) – patrz p. 8.2. 

„Nastawy robocze”, wcisn��  pokr� t
o PT1 do momentu pojawienia si�  
na wy� wietlaczu DSP1 komunikatu OFF SHO. Ponownie wcisn��  
pokr� t
o PT1 do pojawienia si�  na wy� wietlaczach DSP1 i DSP2 
komunikatu ‘ENTR CAL”. 

·  Obróci�  pokr� t
o PT1 w prawo i jednocze� nie wcisn��  pokr� t
o PT2, co 
pozwala na uruchomienie funkcji usuwania kamienia. Po uaktywnieniu 

tej funkcji na wy� wietlaczu DSP2 pojawi si�  symbol . 
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·  Gdy na wy� wietlaczu pojawi si�  komunikat „0,5 L” nale� y wyj��  zbiornik 

wody. 
·  Wla�  do zbiornika 0,5 dm3 odpowiedniego � rodka do usuwania 

kamienia i dope
ni�  wod�  (patrz p. 11.2). 
·  Nacisn��  pokr� t
o PT2 w celu uruchomienia funkcji usuwania kamienia, 

który trwa ok. 30 min. 
·  Gdy na wy� wietlaczu pojawi si�  migaj� cy komunikat „1.0 L” i rozlegnie 

si�  sygna
 d� wi� kowy nale� y wyj��  i opró� ni�  zbiornik na wod� . 
·  Nala�  do zbiornika 1 dm3 zimnej wody i umie� ci�  go ponownie w 

piekarniku. 
·  Wcisn��  pokr� t
o PT2 w celu uruchomienia cyklu p
ukania. 
·  Gdy na wy� wietlaczu pojawi si�  migaj� cy komunikat „1.0 L” i rozlegnie 

si�  sygna
 d� wi� kowy nale� y wyj��  i opró� ni�  zbiornik na wod� . 
·  Nala�  do zbiornika 1 dm3 zimnej wody i umie� ci�  go ponownie w 

piekarniku. 
·  Wcisn��  pokr� t
o PT2 w celu uruchomienia drugiego cyklu p
ukania. 
·  Gdy cykl p
ukanie zako� czy si� , na wy� wietlaczu pojawi si�  komunikat 

„End”. 
·  Wyj�� , opró� ni�  i wysuszy�  zbiornik na wod� . 
 
 
10.3.3. Zmiana poziomu twardo � ci wody 
Po wprowadzeniu piekarnika w tryb OFF (wy
� czony) – patrz p. 8.2. 
„Nastawy robocze”, przycisn��  pokr� t
o PT1 do czasu pojawienia si�  
komunikatu OFF SHO na wy� wietlaczu DSP1. Nast� pnie ponownie 
nacisn��  pokr� t
o PT1 do pojawienia si�  komunikatu „MED DUR” na 
wy� wietlaczu DSP1 i DSP2. 
 
Obróci�  pokr� t
em PT1 w prawo lub w lewo w celu zmiany poziomu 
twardo� ci wody. Dost� pne s�  opcje HARD (twarda), MED. (� rednio twarda) 
i SOFT (mi� kka). 
 
Po wybraniu odpowiedniego parametru nacisn��  pokr� t
o PT2 w celu 
przywrócenia trybu wyczekiwania. 
 
 
10.3.4. Funkcja blokady (zabezpieczenie przed dzie � mi) 
Po wprowadzeniu piekarnika w tryb OFF (wy
� czony) – patrz p. 8.2. 
„Nastawy robocze”, przycisn��  pokr� t
o PT1 do momentu pojawienia si�  
komunikatu OFF SHO na wy� wietlaczu DSP1. Nast� pnie ponownie 
wcisn��  pokr� t
o PT1 do pojawienia si�  komunikatu „OFF BLOC” na 
wy� wietlaczu DSP1. 
Obracaj� c pokr� t
o PT1 w prawo lub w lewo uaktywniamy (ON BLOC) lub 
wy
� czamy (OFF BLOC) t�  funkcje, która blokuje wszystkie pozosta
e  
 


